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Vous l'avez wvu, acheté,
feuilleté, eh bien lisez-le
maintenant ! Notre petit
dernier (et premier d'une
grande famille) le vaut
bien : il est riche en infor-
mations sur l'actualité
internationale et les évé-
nements du collége. C'est
le seul journal écrit et reé-
alisé sous la menace de
nos professeurs Mme Du-
vialard et de M. Archam-
baud. Il nous a demandé
beaucoup d'efforts, nous
avons vécu des moments
de désespoir mais nous
l'avons achevé avant
qu'ils ne nous achévent.
Si ce journal vous plait,
tant pis pour nous, nous
serons obligés de sortir
un numéro 2. Le courrier
des lecteurs sera publié
mais nous exercerons no-
tre droit de réponse.
Quand vous en aurez bou-
clé la lecture, ne le jetez
pas par terre, rappelez-
vous l'opération cochon.
Vous pouvez lutiliser
|pour éplucher les pom-
mes de terre, le déposer
dans la poubelle de tri ou{
le conserver précieuse-
ment dans vos archives.
Bonne lecture du Presse-
Papier !

Rachel & Laura
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sur Phil FM
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tours.tice.ac-orleans-
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Myrmecologue : késaco ?

~+Nous avons accueilli
monsieur Alain Le-
noir,  Professeur
émérite & I'Universi-
€ de Tours et myr-
mécologue.

PP . Pouvez-vous
expliguer a nos
auditeurs ce qu'est
un myrmécologue ?

AL : Un myrmécologue, c'est quelqu'un
qui s'intéresse a I'étude des fourmis.
PP : En quoi consiste exactement votre
travail et pourquoi vous spécialiser sur
les fourmis ?

AL : Cela fait trés longtemps, quand j'ai
passé I'Agrégation a la fin de mes étu-
des universitaires, on m'a proposé¢ de
venir & Tours pour faire étudier les
fourmis aux étudiants. Mon travail
consiste a aller dans la nature pour les
voir, les récolter, les €lever en labora-
toire, les observer, on fait beaucoup
d'observations, de films, des tests de
comportement en les mettant dans des
conditions particuliéres pour voir com-
ment elles réagissent. Je travaille plu-
tot sur des versants chimiques, ¢'est-a-
dire comment elles se reconnaissent.
PP : On qualifie les fourmis d'insectes
sociaux. Qu'entend-on par la ?

AL : Cela veut dire qu'elles ne peuvent
pas vivre isolément, Une fourmi isolée
va mourir un peu comme les termites
et guépes qui sont des insectes so-
ciaux. Dans la fourmiliére, il v a une
reine qui pond des ceufs et qui ne fait
que ca. Les fourmis ouvrieres travail-
lent pour apporter & manger, s'occuper
des larves, etc.

PP : Ou et quand ont-elles commencé
a se développer ? Quels sont leurs
phases de développement?

AL : Elles existent depuis le Crétacé
(100 millions d'années) et les formes
plus anciennes depuis 140 millions
d'années. C'est relativement récent
dans I'histoire de la vie. La diversifica-
tion des fourmis s'est faite au moment
de la disparition des dinosaures, il y a
65 millions d'années, au moment de la
diversification des plantes a fleurs
(avant les coniferes). A partir de cette
époque, on trouve beaucoup de four-
mis fossiles collées dans la résine des
sapins comme on trouve aussi beat-
coup d'autres insectes dans des gise-
ments de résine.

PP : Combien y a-t-il d'especes de
fourmis dans le monde ? En France ?

AL : Dans le monde. il existe 12000
especes, elles descendent de guépes
primitives il y a 55 millions d'années.
En France, on en répertorie 180 sur-
tout dans le sud. Plus on va vers le
sud plus la biodiversité est importante.
PP : Ou la fourmiliére est-elle cons-
truite ? Sur terre ou sous terre, sur
quel sol ?

AL : Partout sous terre, d'autres qui
sont construites dans les arbres a 60
metres de hauteur, 11 v a des fourmis
dans tous les milieux sauf la ot il géle
et dans I'eau.

PP : Dans une fourmiliére, o1 sont
orientées les ouvertures ?

AL : La fourmiliére peut étre en dome,
située au bord des chemins. Les ouver-
tures  sont
orientées-
vers la lu-
micre et le
soleil.  L'été,
elles  sont
fermées
pour que la
chaleur ne
rentre pas.
PP : Ou
stockent-elles la nourriture rapportée
et qu'en font—elles ?

AL : La nourriture n'est pas stockée
(exceptions : pucerons, sucre et acides
aminés). Les proies ne se gardent pas.
Sauf les fourmis moissonneuses qui
gardent des graines.

PP : Avec quels matériaux construi-
sent-elles la fourmiliere?

AL : Elles creusent dans la terre, res-
sortent grains de sable et terre, elles
apportent des aiguilles de pin, des
brindilles. Dans les foréts tropicales.
elles utilisent des feuilles et du carton
maché (rare en France). Pour cons-
truire une fourmiliere, il leur faut une
saison, de préiérence le printemps. Les
grandes fourmilieres sont en perma-
nence reconstruites et réajustées.

PP : Comment se répartissent les four-
mis dans la fourmiliere ? Y a-t-il des
salles ?

AL : La reine au fond car la tempéra-
ture et I'humidité est réguliére et en
plus, cela la protege des prédateurs. Au
fur et 4 mesure que I'on monte dans la
fourmiliére, on trouve les formes de
fourmis les plus solides. Les chambres
communiquent par des tunnels, 1l
existe méme une chambre pour dépo-
ser les déchets.

PP+ Peut-il exister, au sein d'une
méme colonie, plusieurs types de four-
mis ?

AL : La vie dans une fourmiliere est
tres hiérarchisée. 11 vy a la reine qui
pond. Les males vivent un mois maxi-
mum et ne sont la que pour la repro-
duction. Il'y a les ouvrieres qui travail-
lent et apportent la nourriture tandis
que les fourmis soldats défendent le
nid.

PP : Comment s'organisent les fourmis
pour défendre leur fourmiliére?

AL : Pour se reconnaitre, les fourmis
se tapent avec leurs antennes. Elles
ont sur leur carapace des substances
difiérentes suivant la colonie & laquelle
elles appartiennent. Si deux fourmis de
fourmilieres différentes se rencontrent,
elles s'attaquent. Chaque groupe mar-
que son fterritoire de maniere spécifi-
que.

PP : Que mangent-elles?

AL : Elles mangent de tout.

Actualité de la fourmi

PP : On utilise aujourd'hui de plus en
plus d'espéces animales pour trouver
de nouveaux traitements médicaux.
Qu'en est-il de la fourmi ?
AL : La fourmi est son propre médecin,
elle passe presquie tout son temps 4 se
nettoyer, elle fabrique elle-méme ses
substances antiseptiques grace a la
résine. Elles ont leur propre antibioti-
que et leur poison a été utilisé contre
la maladie d’Alzheimer.
PP : Pourquoi s'intéresser aux fourmis
aujourd'hui ? Y a-t-il une actualité de
la fourmi ? »
AL : Elles” sont de bons indicateurs
écologiques. On constate que leur
nombre diminue car les foréts ne sont
pas en bonne santé. Les cuticules des
fourmis servent a identifier des subs-
tances polluantes. Les informaticiens
s'intéressent  beaucoup a la fourmi
pour I'informatique et la robotique, ils
ont méme créé un robot-fourmi
PP : La fourmi est-elle un sujet impor-
tant pour la recherche ?
AL : C'est moins important que le can-
cer mais c'est fascinant.
PP : Est-ce qu'on mange les fourmis ?
Si oui, comment les cuisiner ?
AL : Oui, ¢'est un bon apport de protéi-
nes sans cholestérol. On peut les man-
ger cuites, grillées ou crues.

(Gabin



